PACKAGES AND BEVE-
RAGES (Imballaggi e be-
vande)

M.R. Baroni, D. Porta, L.
Torri - V + 63 pag. - Edi-
to da Artek (Via Belvede-
re 31 - 21050 Porto Ce-
resio - VA) - 2014 - ISBN
9788890715969.
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Fresche, nutrienti, disse-
tanti, lisce, frizzanti, gusto-

se, alcoliche, dolci, ener-
getiche: le bevande sul
mercato mondiale sono
tante e ciascuna va esami-
nata per cogliere appieno
le opportunita offerte dalla
corretta scelta del packa-
ging. Nel settore delle be-
vande ['imballaggio det-
ta nuove regole per I'uti-
lizzo del contenuto e per-
tanto si trova ad avere un
pesante impatto anche a
livello sociologico. Basta
pensare alle tendenze as-
sociate al mondo degli al-
colici e dei liquori oltre che
ai rituali e alle abitudini le-
gati al t& e al caffé per fi-
nire con la gestualita e gli
stili di vita connessi con
l'uso delle bevande ener-
getiche e degli integratori
dietetici.

Nel testo si trova una sin-
tetica rassegna delle princi-
pali problematiche di shelf
life e delle tipologie d'im-
ballaggio piu diffusi per
vino, birra, soft drink, suc-

chi di frutta, acqua minera-
le, prodotti coloniali, qua-
li caffe e te, e latte. L'ulti-
mo capitolo & dedicato ad
argomenti vari quali le tec-
nologie di riempimento, le
diverse possibilita di chiu-
sure per vino, acqua, birra
e soft drink, I'etichettatura
e la tracciabilita.

ACQUA: SAICOSA BEVI?
- Conoscere e usare con-
sapevolmente la pia im-
portante risorsa naturale
Giorgio Temporelli - X
+ 150 pagg. — Edito da Il
Pensiero Scientifico Edi-
tore (Via San Giovanni Val-
darno 8 — 00138 Roma -

Tel. 06 862821) — 2014
— Prezzo 14,00 € - ISBN
9788849004915.

L'autore, in qualita di

esperto di tematiche ri-

La pubblicazione del vo-

lume & resa possibi-
le dal contributo di pri-
marie aziende del setto-
re: Amcor Flexibles, Ceti
Group, Huber ltalia, Sac-
chettificio di Rosa, Sealed
Air, Taghleef Industries.

E disponibile online per il
download gratuito.
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guardanti le acque de-
stinate  all’alimentazio-
ne, riceve molte richie-
ste di chiarimenti, dal-
le semplici curiosita alle
domande tecniche pil
complesse.

Per questo motivo, il li-
bro ha una struttura a
"domande e risposte”
ed & nato dall'esigenza
dell'autore di creare una
pubblicazione semplice,
ma rigorosa che affron-
tasse il tema dell'acqua
anche per i non addetti ai
lavori.

Il testo & suddiviso in 6 ca-
pitoli che rispondono a pit
di 100 dubbi e curiosita lar-
gamente diffusi.

Si parte dalle caratteristi-
che dell'acqua, indispen-
sabile per la vita, dal ci-
clo dell’acqua (che fa si
che noi oggi beviamo la
stessa acqua che han-
no bevuto i dinosauril) e
dal fatto che la disponibi-
lita futura, sia quantitati-
va che qualitativa, dipen-
de dalle nostre scelte; si
parla di acqua potabile, di
guanto e come & impie-
gata I'acqua e del proble-
ma “acqua pubblica o pri-
vata”.

[l secondo capitolo & de-
dicato al tema dell'ac-
qua nella salute e nell’a-
limentazione, in quanto
unica bevanda a zero ca-
lorie per passare al terzo
nel quale si tratta delle
acque in bottiglia, con la
classificazione delle ac-
qgue minerali naturali, la

definizione di microbio-
logicamente pura, liscia
0 gasata?, bottiglia in ve-
tro o in plastica?, i con-
trolli, il prezzo e I'impatto
sull’ambiente del traspor-
to e delle bottiglie in pla-
stica usate.

Il quarto & dedicato alle ac-
que del rubinetto, tutte di-
verse, con la descrizione
del funzionamento di un
acquedotto, dei disinfet-
tanti, dei controlli e delle
possibili cause di altera-
zione.

Le apparecchiature per il

VITENDA 2015 - L’Agen-
da del Vitivinicultore

AA. V. - 336 pag. ill. -
Edito da VitEn" Edizio-
ni (Via Bionzo 13 bis -
14052 Calosso - AT - Tel.
0141 853479) - Cartonato
- 2014 - Prezzo 18,00 € -
ISBN 9788886055321.

Vitenda, l'agenda del
“Vitivinicultore”  giunta
alla ventesima edizione,
come tradizione riporta al
proprio interno diversi ar-
ticoli di viticoltura ed eno-
logia scritti da esperti dei
settori. Tra le note di tec-
nica viticola, per esem-
pio, quest'anno & descrit-
ta e commentata |'anna-
ta vinicola 2014 caratte-
rizzata da un andamen-
to climatico non del tutto

trattamento
dalla  microfiltrazione al
carbone attivo e dall’o-
smosi inversa agli addol-
citori, fino al trattamen-
to dell’acqua delle pisci-
ne sono descritti nel quin-
to capitolo.

L'ultimo capitolo contie-
ne le domande piu curio-
se, quali “perché l'acqua
di mare e salata?”, “quan-
ta acqua contiene una nu-
vola?”, “cosa sono le ac-
que virtuali? O “scie chi-
miche o scie di condensa-
zione?".

dell’acqua,

favorevole, soprattutto al
centro-nord d'ltalia. E de-
dicato spazio al marciume
acido, una delle patologie
piu dannose per la quali-
ta dell'uva, alla Drosophi-
la suzukii e la sua diffu-
sione in ltalia e soprattut-
to in Piemonte, e alla filie-
ra vitivinicola in Basilicata
o alla viticoltura delle pic-
cole isole d'ltalia. L'appro-
fondimento principale &
dedicato alle essenze er-
bacee del vigneto, esau-
stivo dal punto di vita fo-
tografico.

Tra le note di tecnica eno-
logica si trovano articoli
sull'applicazione della tec-
nologia a ultrasuoni in vini-
ficazione o sulla presenza
della geosmina, sull’uso di
batteri lattici selezionati o

sullo stato dell'arte delle
etichette.

Ricco come sempre il re-
pertorio di immagini che
rappresentano le diver-
se attrezzature vitivinico-
le, con uno spazio espres-
samente dedicato alle pit
recenti innovazioni tecno-
logiche per cantina e vi-
gneto. Al fondo del vo-
lume un utile indirizzario
per aiutare a trovare le co-
ordinate per contattare fa-
cilmente i fornitori di pro-
dotti e macchinari viticoli
ed enologici, di materiale
vivaistico e dei laboratori
di analisi.

Arte, vino e solidarieta ca-
ratterizzano, come da al-
cuni anni a questa parte,
la rubrica “Insieme”, spa-
zio tradizionalmente riser-
vato a cantine cooperati-
ve e consorzi e alle loro
particolari ricorrenze o ini-
ziative, -come anniversari
di fondazione o nascite di
nuovi gruppi aziendali.




