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Centro di formazione

TITOLO DEL CORSO

“ACQUE POTABILI UTILIZZATE NELLE PRODUZIONI ALIMENTARI E
FORNITE NEGLI ESERCIZI PUBBLICI E NELLA RISTORAZIONE
COLLETTIVA:

NORMATIVA E PROBLEMATICHE IGIENICO—SANITARIE”

PERUGIA, 25 Marzo 2010

08.45| 13.30 | Dr. Giorgio| L' acqua distribuita negli esercizi pubblici e
Temporelli nella ristorazione collettiva: acqua minerale,
di acquedotto e purificata, aspetti qualitativi

e normativi a confronto, relative criticita

14.30 | 18.15 | Dr. Giorgio | Sistemi di trattamento delle acque destinate
Temporelli al consumo umano: apparecchiature, aspetti

tecnici, normativa di riferimento.




